
 

Die Küche befindet sich direkt neben dem großen Saal auf gleicher Ebene und ist 

umfangreich ausgestattet. Eine zweite (Notausgangs-) Tür nach außen erleichtert das An- und 

Abliefern von Getränken und Speisen.  

Die Raumgröße beträgt 22,08 m² bei 6,50 m Raumtiefe.  

Die Küche hat zwei elektrisch bedienbare Oberlichter, einen großen Getränkekühlschrank, 

eine Kühl-/Gefrierkombination, eine Spülmaschine, einen vier-Platten-Herd, einen Siemens 

Backofen, ein Spülbecken, viele Schränke mit ausreichend Gläsern, Tassen, Tellern und 

mehrere Schubladen mit Besteck.  

Für Kochkurse stehen weitere professionelle Küchenutensilien zur Verfügung, so auch zwei 

Induktion-Kochplatten, Edelstahltöpfe, Pfannen, Rührschüssel-Set, Küchenwiege, Auflauf-, 

Springform und vieles mehr.  

Bei größeren Anlässen können wir für bis zu 200 Personen weitere Teller, Tassen und Gläser 

anbieten. Wir empfehlen das Essen und die Getränke von ortsansässigen Firmen liefern zu 

lassen. Bei der Auswahl sind wir Ihnen gerne behilflich.  

 

 

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


